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Quest’anno lo spettacolo del Vino • 18a Edizione • si svolgerà domenica 24 aprile 2016. 

Pubblico in abito da sera, telecamere e riflettori di rai due per registrare la cerimonia di consegna dei Premi che sarà 

trasmessa in data successiva alla ripresa.

Solo 200 i posti disponibili per assistere allo spettacolo che si svolgerà nel Teatro dell’Hotel Rome Cavalieri. 

Gli Oscar andranno a numerose categorie del “mondo vino”, le cui terne sono state selezionate preventivamente da 

un’accademia di esperti e poi votate online dai navigatori del sito bibenda.it 

I nomi dei vincitori saranno svelati nel corso della notte delle stelle. 

Al termine della premiazione si apriranno i banchi d’assaggio per consentire ai partecipanti di assaggiare tutti i prodotti, 

sia i vini candidati sia quelli premiati. Vini abbinati ad interessanti prodotti tipici.



Esclusivamente abito da sera per le signore e smoking per i signori
Contributo per la partecipazione e per l’accredito stampa Euro 50 da versare all’atto della prenotazione su www.bibenda.it.

  P e r  i  S o c i  d i  F o n d a z i o n e  i t a l i a n a  S o m m e l i e r 

è possibile accreditarsi all’evento direttamente dal nostro sito www.bibenda.it, registrandosi ed acquistando l’attività 

attraverso il credito telematico. I Soci possono essere accompagnati al massimo da due amici o clienti.

 P e r  i  n o n  S o c i

è necessario prenotarsi telefonando allo 06 8550941 o inviando una e-mail a bibenda@bibenda.it. 

Il pagamento sarà effettuato direttamente all’ingresso della Sala.

P e r  e s s e r c i

Ingresso al Salone dei Cavalieri dalle 16:00 fino alle 17:00, 

ora di inizio dello Spettacolo di Premiazione degli Oscar del Vino 2016. 



t u t t e  l e  n o m i n a t i o n  p e r  l ’ o s c a r  d e l  V i n o  2 0 1 6 

e  i  v i n i  i n  d e g u s t a z i o n e  d u r a n t e  i l  b a n c o  d ’ a s s a g g i o 

L’Accademia dell’Oscar del Vino, dopo aver consultato 50 personalità di spicco del mondo della cultura, della produzione e della 

comunicazione, per la 18a Edizione 2016 ha candidato

➜
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m i G l i o r  V i n o  B i a n C o 

y Grecante 2014 

 Caprai - Umbria

y Riesling Schulz 2013  

	 ronCo del Gelso - FriUli Venezia GiUlia

y Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Podium 2013  

	 GaroFoli - marChe



m i G l i o r  V i n o  r o S S o 

y Amarone della Valpolicella Classico 2011  

	 alleGrini - Veneto

y Etna Rosso Vigna Barbagalli 2012  

	 pietradolCe - siCilia

y Kurni 2013  

	 oasi deGli anGeli - marChe



m i G l i o r  V i n o  r o S a t o 

y Cerasuolo d’Abruzzo 2014  

	 Valentini - abrUzzo

y Lambrusco di Sorbara Rosé del Cristo 2011  

 CaViCChioli - emilia romaGna

y Maremma Toscana Rosato 2014  

	 sassotondo - tosCana



m i G l i o r  V i n o  S P U m a n t e 

y Metodo Classico Terzavia 2012  

 marCo de bartoli - siCilia

y Nebolé 2010 (Brut Metodo Classico) 

 traVaGlini - piemonte

y Trento Brut  51, 151  

	 moser - trentino



m i G l i o r  V i n o  d o l C e 

y A.A. Gewürztraminer Vendemmia Tardiva Terminum 2012

 tramin - alto adiGe

y L’Ecrù 2013

 Firriato - siCilia

y Moscato d’Asti Vite Vecchia 2009

 Ca’ d’ Gal - piemonte



m i G l i o r  V i n o  d i  G r a n d e  q U a l i t à  P r e z z o 

y Custoza Superiore Amedeo 2014

 CaValChina - Veneto

y Il Rosso dei Vespa 2014

 FUtUra 14 - pUGlia

y Morellino di Scansano Sicomoro Riserva 2011

 ViGnaioli del morellino di sCansano - tosCana



m i G l i o r e  e t i C h e t t a  C o n  m i G l i o r  V i n o 

y Colle dei Marmi 2013

 le rose - lazio

y Conegliano Valdobbiadene Superiore di Cartizze Private 2013

 bisol - Veneto

y Romagna Sangiovese Predappio Pandolfo 2011

 la pandolFa - emilia romaGna



m i G l i o r e  a z i e n d a

y	Elena Fucci - Basilicata

y	Olmo Antico - Lombardia

y Petra - Toscana



m i G l i o r e  o l i o  d e l  r a C C o l t o  2 0 1 5

y	Olio Extravergine di Oliva Tonda Iblea

 CinqUe Colli - siCilia

y	Olio Extravergine di Oliva Monocultivar di Itrana La Cesa

 la tenUta dei riCordi - lazio

y	Olio Extravergine di Oliva Denocciolato Monocultivar Coratina

 mUraGlia - pUGlia



m i G l i o r e  G r a P P a

y	Grappa Riserva di Barbaresco Millesimata 2003

 distilleria sibona - piemonte

y	Trentino Grappa Sherry Cask 

 seGnana - trentino

y	Grappa Cleopatra Prosecco Oro

 distillerie poli - Veneto




